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ในยุคที่ผูคนตื่นตัวในเรื่องของสุขภาพ สิ่งหนึ่งที่ผูบริโภคคํานึงถึงคือสารเคมีที่ปนเปอนมากับอาหาร โดยภาชนะที่
ใชในครัวเรือนที่ตองมีการสัมผัสโดยตรงกับอาหาร สามารถเปนแหลงกําเนิดของการปนเปอนที่อาจกอใหเกิดอันตรายตอ
สุขภาพของผูใช ในปจจุบันมีภาชนะใหเลือกใชมากมายหลายชนิด เชน แกว เซรามิก เมลามีน อลูมิเนียม และ สเตนเลส 
ซึ่งภาชนะแตละชนิดก็มีคุณสมบัติและขอจํากัดในการใชงานที่แตกตางกันออกไป เชน ภาชนะเมลามีนที่เปนที่นิยมใช
เนื่องจากมีน้ําหนักเบา ตกไมแตก และมีราคาไมสูงมาก สามารถปลดปลอยสารฟอรมาลดีไฮดที่เปนพิษตอระบบทางเดิน
หายใจเมื่อใชสัมผัสกับอาหารที่มอีุณหภูมสิูงกวา 60 องศาเซลเซียส ในขณะที่ภาชนะอลูมิเนียมมีขอจํากัดในเรื่องของความ
ทนทานตอความเปนกรด ซึ่งเมื่อใชสัมผัสกับอาหารที่มีรสเปรี้ยวจัด จะทําใหอลูมิเนียมละลายออกมาเจือปนอยูในอาหาร  

 
ดังนั้น การที่ผูบริโภคจะเลือกใชภาชนะที่ตองมีการ

สัมผัสโดยตรงกับอาหาร ควรพิจารณาคุณสมบัติตางๆ ทั้งในดาน
ความคงทน ความทนทานตอความรอน ทนตอความเปนกรดเปน
ดาง ตลอดจนงายตอการทําความสะอาด ซึ่งภาชนะที่ทํามาจาก 
สเตนเลสเปนภาชนะที่นิยมใชอีกชนิดหนึ่ง เนื่องจากมีคุณสมบัติ
ที่ตอบสนองตอความทนทานในดานตางๆ ดังที่ไดกลาวมาอยาง
ครบถวน จึงไมนาแปลกใจที่นับวันจะพบผลิตภัณฑที่ทําจาก 
สเตนเลสเพิ่มปริมาณมากขึ้นเรื่อยๆ โดยเกรดที่นิยมใชคือเกรด 
304 แตในปจจุบัน เราจะพบเห็นผลิตภัณฑสเตนเลสมากมายที่
ทํามาจากเกรดที่มีคุณภาพต่ํา เชน 409L และกลุมอนุกรม 200 
(องคประกอบทางเคมีแสดงในตารางที่ 1)  

 
สเตนเลสกลุมดังกลาวนี้มีปริมาณโครเมียมต่ํา จึงสงผลใหมีความตานทานตอการกัดกรอนต่ําหรือเกิดสนิมไดงาย 

ดังจะเห็นไดชัดเจนจากผลการทดสอบความตานทานการกัดกรอนตามมาตรฐาน ASTM B117 (ดังรูปดานลาง) โดยการฉีด
พนดวยสารละลายเกลือ (5%NaCl) ที่อุณหภูมิ 35 องศาเซลเซียส เปนเวลา 500 ช่ัวโมง  
 
ตารางที่ 1 องคประกอบทางเคมีของสเตนเลสเกรด 409L อนุกรม 200 และ 304  

เกรด 
องคประกอบทางเคมี (รอยละโดยน้ําหนัก) 

คารบอน โครเมียม นิกเกิล แมงกานีส ไทเทเนียม 
409L 0.005 11.05 - 0.39 0.29 

อนุกรม 200 0.101 15.01 0.95 9.41 - 
304 0.048 18.32 8.10 1.17 - 
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เพื่อใหครอบคลุมถึงสภาวะการใชงานจริง จึงไดนําชอนที่ใชตักเครื่องปรุงที่ทํามาจากสเตนเลสเกรด 409L มา

ทดสอบความทนทานตอการกัดกรอน โดยนํามาจุมแชในน้ําปลาที่อุณหภูมิหองเปนเวลา 2 สัปดาห หลังการทดสอบพบวา 
เกิดสนิมที่บริเวณดามชอน และเมื่อสังเกตที่ปลายชอนพบวา เกิดการกัดกรอนของเนื้อสเตนเลสละลายลงสูน้ําปลาที่ใช
ทดสอบ (ดังรูปดานลาง) ในขณะที่สเตนเลสเกรด 304 ไมพบการเปลี่ยนแปลงหลังทําการทดสอบ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
จากผลการทดสอบความตานทานการกัดกรอนทั้งตามมาตรฐานและในสภาวะการใชงานจริง แสดงใหเห็นวา 

สเตนเลสเกรด 409L มีความตานทานตอการกัดกรอนต่ํา จึงไมเหมาะที่จะนํามาผลิตเปนภาชนะที่ตองมีการสัมผัสโดยตรง
กับอาหาร ซึ่งสอดคลองกับมาตรฐานของประเทศฝรั่งเศส (ตามประกาศ ณ.วันที่ 13 มกราคม 1976) ที่กําหนดไววา สเตน
เลสที่จะนําไปใชทําเปนภาชนะที่มีการสัมผัสโดยตรงกับอาหารตองมีปริมาณโครเมียมไมนอยกวา 13% ในขณะที่มาตรฐาน
ของประเทศสหรัฐอเมริกา (USA standard NSF/ANSI 51-2007) กําหนดไววา ตองมีปริมาณโครเมียมมากกวา 16% 
ยกเวนอุปกรณประเภทมีดที่อนุญาตใหใชสเตนเลสที่มีปริมาณโครเมียมอยางนอย 13%  

 
ดังนั้น เพื่อความปลอดภัยของผูบริโภค เมื่อคิดจะเลือกซื้อภาชนะสเตนเลสควรจะตองพิจารณาถึง เกรด ปริมาณ

โครเมียมตลอดจนขอจํากัดในการใชงาน แตในปจจุบันขอมูลจากผูผลิตที่ระบุอยูบนฉลากผลิตภัณฑยังไมเพียงพอ โดย
ผูผลิตนิยมระบุเพียงวา ทํามาจากสเตนเลสคุณภาพสูง แตในความเปนจริงอาจใชสเตนเลสที่มคุีณภาพต่ํา ดังนั้น ฉลาก
บังคับ ซึ่งกําลังอยูในวาระการพิจารณาของสํานักงานคุมครองผูบริโภค ที่กําหนดใหผูผลิตตองระบุ เกรด ปริมาณโครเมียม 
คลอดจนคําแนะนํา และขอจํากัดตางๆ ในการใชงาน จึงเปรียบเสมือนเครื่องมือที่สําคัญในการคุมครองผูบริโภค และเปน
ขอมูลที่สําคัญสําหรับผูบริโภค เพื่อใชประกอบการตัดสินใจเมื่อคิดที่จะเลือกซื้อผลิตภัณฑสเตนเลส 
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304 อนุกรม 200 409L 

กอนการทดสอบ 
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